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Bienvenue à

SOCOPA VIANDES 

Site de Cherré
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Un leader européen de la viande
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Métier : 

Abattage et transformation de 

Bœufs, Porcs et Veaux

SOCOPA VIANDES
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17 sites

8 sites Bœufs

6 sites Porc

2 sites Veau

1 site Cuir

Implantations des sites Socopa

Viandes
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Socopa Cherré
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VENTE PAR ACTIVITÉ

VOLUME: 66740 Tonnes
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VENTE PAR ACTIVITÉ

C.A. : 406M€
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Répartition par créneau de 

distribution
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Des circuits d’échanges et de communications vivants et 

constructifs

GPEC

PARCOURS

PROFESSIONNEL

EPP
Accords

d’entreprise

Formation

Pass Ifria

Communication 

et dialogue social

Hommes

DIRECTION

CADRE

ANIMATEUR D'EQUIPE

TECHNICIEN

../../RESSOURCES HUMAINES/COMMUNICATION/SOCOP'Actu 2014 S 40 %5bMode de compatibilité%5d.pdf
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SÉCURITÉ
32%

PRODUCTION
55%

MAINTENANCE
1%

AUTRE
12%

 Nombre d'heures : 15158 heures

Bilan RH 2015 CHERRÉ  

FORMATION PROFESSIONNELLE
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Nos objectifs:

AT avec arrêt MP avec arrêt Absentéisme

- de 20 - de 28 - de 5%

OBJECTIF RH 2016
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Le laboratoire de Cherré en chiffres ...

Une équipe de 9 personnes 

Prés de 150 000 analyses bactériologiques / an : 

53 000 recherches de bactéries pathogènes 
31 000 recherches de Salmonella

15 000 recherches de E coli O157:H7
7 000 recherches de Listeria monocytogenes

90 000 dénombrements de germes d'hygiène des procédés 
30 000 Flore totale

17 000 E coli 
14 000 Pseudomonas

12 000 Staphylocoques
9 000 Entérobactéries
5 000 bactéries ASR

1 500 Bactéries lactiques
1 500 Levures / moisissures

LE VOLUME D'ANALYSES A DOUBLÉ EN MOINS DE 5 ANS !
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• IFS 
- Organisme certificateur  Bureau Véritas

- Certification en niveau supérieur de l’ensemble du site

• Certification BIO  pour l’abattage et la transformation et 
vente de produits

- Carcasses, Muscles sous-vide, Viandes piécées et Viandes hachées

Certifications SOCOPA Cherré
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Certifications SOCOPA Cherré

• Certifications Label Rouge

- Bœuf Fermier du Maine

- Bœuf Blason Prestige

- Steak Haché et Saucisserie Label Rouge

• Certifications Bleu, Blanc, Cœur (filière nutrition)

- Viande Hachée réfrigérée et surgelée Oméga 3

- Saucisserie Oméga 3

• Participation dans la filière AOP Maine-Anjou


